Quartomoro
BUSOPLEG [P

| Veor | Orriu

Uva: Vermentino

Vignelo di provenienza: Marrubiu - Vallata Monte Arci (costa ovest, centro dell'Isola)
Allevamento: controspalliera (potatura guyot)

Terreno: misto argilloso - sabbioso, con molto scheletro; da disfacimento di ossidiana (pietra vulcanica)
Resa per ettaro: 80 ().li/ha

Vendemmia: manuale in cassetle

Vinificazione: pressatura soffice, decantazione statica e spillatura; fermentazione in acciaio a 18-20°C condotla da
lievili selezionali.

Maturazione: almeno 4 mesi in acciaio

Affinamento: 4 mesi in bottiglia

Grado alcolico: 12,5 %vol.

Formato: 75 cl

Temperatura di servizio: 10 - 12 °C

Esame organolettico: alla vista si presenta di un colore giallo intenso, con venature verdi. Al naso ¢ intenso, con
nole speziate e fruttate. Al palato ¢ fresco e sapido, dotato di buona struttura e persisienza.

Abbinamenti gastronomici: piatli a base di pesce e verdure.

Note: al momento ¢ il viligno mediterraneo pili interessante. Le sue caratteristiche variano da nord a sud della

Sardegna, con differenti sfaccettature in grado di garantire sempre grande complessita e qualita.
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